
福岡県は、九 州の一番北にあり山口県、
ふくおかけん きゅうしゅう いちばんきた やまぐちけん

大分県、熊本県、佐賀県と、となりあって
おおいたけん くまもとけん さ が け ん

いて、九 州地方の中では、最も人口が多い県です。
きゅうしゅうち ほ う なか もっと じんこう おお けん

福岡空港や博多港があり移動が便利なので、
ふくおかくうこう は か た こ う い ど う べ ん り

住む人が増えています。
す ひと ふ

福岡県大宰府市にある「大宰府天満宮」は、学問
ふくおかけん だ ざ い ふ し だ ざ い ふ てんまんぐう がくもん

の神様として毎年多くの人がお参りにおとずれます。
かみさま まいとしおお ひと まい

「がめ煮」
に

「がめ煮」は福岡県の代表的な郷土料理で、鶏肉
に ふくおかけん だいひょうてき きょうどりょうり とりにく

や野菜などいろいろな材 料を使うので、博多の
や さ い ざいりょう つか はかた

方言で「寄せ集める」という意味の「がめくりこむ」
ほうげん よせ あつ い み

から名前がつきました。また、豊臣秀吉が博多に立
な ま え とよとみひでよし は か た た

ち寄った時に、「どぶがめ」とよばれていたスッポンと、あり
よ とき

あわせの野菜を煮たことから、名前がついたとも言われてい
や さ い に な ま え い

ます。いまでは、スッポンのかわりにとり肉を使って料理を
にく つか りょうり

しますが、お正月 やお祝い事によく食べられる料理です。
しょうがつ いわ ごと た りょうり

福岡県の郷土料理を知る
ふくおかけん きょうど りょうり し
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