
―
―

青
な
ま
こ
漁
の
方
法
を
教
え
て

く
だ
さ
い
。

凌
　「
け
た
引
き
」と
い
う
方
法
で
漁

を
し
て
い
ま
す
。私
が
船
を
運
転
し
、

網
は
祖
母
と
２
人
で
回
収
し
て
い
ま

す
。こ
の
漁
の
難
し
い
と
こ
ろ
は
、た

だ
網
を
引
く
だ
け
で
は
な
く
、海
底
の

地
形
な
ど
に
合
わ
せ
て
、船
と
網
を
つ

な
ぐ
ロ
ー
プ
の
長
さ
や
船
の
速
さ
な

ど
を
調
整
し
な
い
と
ス
ム
ー
ズ
に
漁

が
で
き
な
い
と
こ
ろ
で
す
。ま
た
、昨

年
か
ら
は
、箱
メ
ガ
ネ
で
の
漁
も
始
め

ま
し
た
。ほ
か
の
ベ
テ
ラ
ン
漁
師
の
皆

さ
ん
は
、岩
と
同
化
し
て
い
る
な
ま
こ

を
簡
単
に
見
つ
け
ま
す
が
、自
分
に
は

そ
の
技
術
な
ど
が
不
足
し
て
い
る
の

で
、今
は
経
験
を
積
ん
で
い
る
と
こ
ろ

で
す
。困
っ
た
と
き
は
、師
匠
で
あ
る

松
原
支
部
の
漁
師
の
皆
さ
ん
が
快
く

ア
ド
バ
イ
ス
を
し
て
く
れ
る
の
で
本

当
に
感
謝
し
て
い
ま
す
。

―
―

青
な
ま
こ
の
ほ
か
に
松
原
の
海

で
は
ど
ん
な
魚
が
獲
れ
ま
す
か
？

凌
　
イ
カ
や
キ
ス
、シ
ャ
コ
、カ
ニ
、コ

ノ
シ
ロ
な
ど
が
水
揚
げ
さ
れ
ま
す
。た

ま
に
タ
イ
な
ど
、思
い
も
よ
ら
ぬ
大
物

が
獲
れ
る
こ
と
も
あ
る
ん
で
す
よ
。

今年も大村湾の冬の味覚大村産「青なまこ」の季節がやってきました。今回は、孫と祖母の二人三脚で漁業を
営む大村市漁業協同組合松原支部の松田凌さんと松田百代さんにお話を伺いました。

おいしく食べて地産地消
大村産『青なまこ』の見分け方

パッケージの下に書いてある漁協名をチェック！
「大村市漁協」「大村湾東部漁協」

この表示があるものが大村産の目印です。

さばき方と食べ方は
『大村市公式YouTube』をチェック！

―
―

こ
れ
か
ら
の
大
村
湾
に
つ
い
て

お
聞
か
せ
く
だ
さ
い
。

凌
　
年
々
漁
獲
量
が
減
っ
て
い
る
の

で
、カ
サ
ゴ
の
稚
魚
や
稚
な
ま
こ
の
放

流
で
数
を
増
や
し
た
り
、イ
カ
芝
な
ど

を
海
に
設
置
し
て
人
工
的
な
魚
の
住

処
づ
く
り
を
し
て
い
ま
す
。こ
れ
か
ら

も
、漁
協
や
関
係
機
関
と
協
力
し
て
少

し
で
も
魚
が
獲
れ
る
環
境
を
作
っ
て

い
き
た
い
で
す
。

▲けた引き漁の様子

　　　　　　　松田 凌  さん（写真左）
20歳の時に会社員を辞め祖父の漁船を引き継ぎ就漁。
今年で９年目。

　　　　　　　松田 百代  さん
夫の退職を機に55歳で就漁。今年で１８年目。

▲動画はこちら

特集３
　　　今年の冬はお家でぜいたく大村産青なまこ

昨年度好評だった大村産青なまこ「琴俵」を今年の冬も販売予定（1月までの限
定販売）。このほか、臼島沖で養殖されたマガキなどの水産物やミカン、イチゴ
などの大村産農産物を取り揃えて、皆さんのお越しをお待ちしています！

●あさいち実行委員会（農林水産振興課内）☎53・4111（内線251）

特集３　今年の冬はお家でぜいたく大村産青なまこ

※今後の開催予定は、市ホーム
ページなどでお知らせします▶

開催日時　第９回  12月５日（日）
　　　　　第10回 12月19日（日）
　　　　　第11回 来年1月23日（日）
　　　　　※いずれも９時～12時

開催場所　玖島1丁目25-3
　　　　　（市営球場奥側駐車場）

至諫早

P

至東彼杵

会場地図

●シーハット
　おおむら

●
大村市役所

●
補助グラウンド

●
市営球場

●
旧ブルードラゴン

P

シーハット入口 市役所入口

●コミセン

浜んこらあさいち

　●農林水産振興課（内線251）

―
―

ど
ん
な
時
に
や
り
が
い
な
ど
感

じ
て
い
ま
す
か
？

百
代

　波
が
穏
や
か
な
大
村
湾
で

育
っ
た
青
な
ま
こ
は
、柔
ら
か
い
の
が

特
徴
な
ん
で
す
が
、皆
さ
ん
か
ら「
お

い
し
い
！
」と
言
っ
て
い
た
だ
け
ま

す
。ま
た
リ
ピ
ー
タ
ー
に
な
る
人
も
た

く
さ
ん
い
ら
っ
し
ゃ
る
の
で
、そ
う

い
っ
た
皆
さ
ん
の
存
在
に
や
り
が
い

を
感
じ
ま
す
。な
ま
こ
は
見
た
目
の
印

象
な
ど
で
敬
遠
さ
れ
る
人
も
い
ら
っ

し
ゃ
い
ま
す
が
、本
当
に
お
い
し
い
の

で
ぜ
ひ
一
度
食
べ
て
い
た
だ
き
た
い

で
す
。

―
―

お
い
し
い
食
べ
方
を
教
え
て
く

だ
さ
い
。

百
代
　
漁
師
が
食
べ
る
や
り
方
な
ん

で
す
が
、１
㎝
程
度
に
ぶ
つ
切
り
し
た

青
な
ま
こ
を
、フ
ラ
イ
パ
ン
で
油
を
入

れ
ず
に
５
分
程
度
炒
め
て
、醤
油
で
味

を
整
え
る
ん
で
す
。こ
う
す
る
と
、味

が
濃
く
な
っ
て
、お
酒
に
合
う
ん
で
す

よ
。あ
と
は
、定
番
で
す
が
ダ
イ
ダ
イ

の
し
ぼ
り
汁
を
か
ら
め
る
食
べ
方
で

す
ね
。く
り
ぬ
い
た
ダ
イ
ダ
イ
を
器
に

す
る
と
、見
た
目
も
よ
く
、香
り
も
よ

り
い
っ
そ
う
楽
し
め
る
ん
で
す
よ
。
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