
　市内には、高い技術や特殊技能
で「ものづくり」に励む地元企業が
あります。市内でがんばる元気な企
業を紹介しています。（隔月掲載）

　津上里志さんは平成16年に入
社、半生麺の製造ラインで働いてい
ます。「温度や湿度などその日の環
境により、麺に加える水の加減が難
しいのですが、上手にできたときは嬉
しくやりがいを感じます。」と笑顔で
語ってくださいました。
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　ちゃんぽん・皿うどんは長崎ブランド
ということもあり、県内の麺製造のレ
ベルは高いものがあります。おいしい
麺を作ることはもちろんですが、誰も
が安心して食べられるものを作ること
が第一です。
　麺作りを通して全国の皆さんへ長
崎の伝統の味をお届けし地元に貢
献していきます。

代表社員　
荒木 静男 氏

合資会社　荒木商会
本社：竹松本町947番地
　 　  ☎%58229　
富の原第二工場：富の原2丁目506番地
　　   ☎%50174
社員　約40人

社員さんからひとこと
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飼い犬は登録が必要です
　狂犬病予防法に基づき、生後３か月以上の犬は登録と予防注射の接種が義務づけられています。まだ登録が済んでいない
犬の飼い主は、早急に手続きをお願いします。
　また、登録している飼い犬が死亡したときや、飼い主が住所変更したときも届出が必要です。

　狂犬病は、犬も人も発症すれば致死率が100％という非常に恐ろしい病気です。狂犬病ウイ
ルスに感染した動物から咬まれた傷などから唾液に含まれるウイルスが入ることで感染します。
　犬だけの病気と思われがちですが、基本的にはすべての哺乳動物が感染します。海外から
輸入される動物のほか、入港した外国籍の船から逃げ出した犬やコンテナに紛れ込んだ小動
物が日本に上陸したなどの例も報告されています。
　幸い日本では、1957年以降発生していませんが、アジアやアフリカをはじめとして世界各国で
は、今でも狂犬病が数多く発生しています。いつ日本に侵入してもおかしくない状況のなか、検
疫の強化とともに犬全体の予防注射接種率を高く維持する必要があります。

狂犬病と予防注射について

動物病院でも接種できます。

犬の狂犬病予防集合注射を実施します。
　狂犬病予防集合注射を実施します。忘れずに飼い犬に受
けさせましょう。

◎会場へお越しの際のお願い
○飼い犬のフンの処理は必ず行ってください。
○会場へは飼い犬を固定できる人が連れてきてください。
○危害を加えるおそれのある犬は必ず口輪をかけて来てください。

◎注射料など
　新規に登録をして狂犬病予防注射を受けるとき ６，０５０円
　登録済みの犬が注射を受けるとき ３，０５０円
　鑑札の再交付を受けるとき １，６００円
　※お釣りがないようにお願いします。

◎持ってくるもの
　市からの通知はがき

●狂犬病予防定期集合注射日程表

4月12日（火）

13日（水）

14日（木）

15日（金）

市役所別館入口
湖畔会館
桜馬場第一公民館
市民会館
萱瀬ダム建設記念会館
萱瀬住民センター
宮代公民館
坂口公民館
郡コミセン
竹松住民センター

10：00～
9：30～
10：40～
13：30～
9：30～
10：30～
13：30～
14：30～
9：30～
13：30～

12：00
10：10
11：40
15：00
10：00
11：00
14：00
15：00
11：30
16：00

4月17日（日）

18日（月）

20日（水）

19日（火）

■環境保全課（内線１４４）

か

つ がみさと し

病 院 名

堤動物病院

森動物病院

藤井動物病院

かず動物病院

もみじ動物病院

住　所

杭出津3丁目445番地1

富の原１丁目1089番地10

池田１丁目782番地2

宮小路3丁目1415番地5

竹松本町652番地11

電 話

☎%45577

☎%52231

☎%31422

☎%62202

☎%55733

狂犬病予防注射は、動物病院でも接種することができます。
集合注射に参加できない場合は、必ず動物病院で接種して
ください。（料金については、直接、お問い合わせてください。）
※飼い犬の登録や狂犬病予防注射済票の交付などの手続
きも動物病院でできるようになりました。

溝陸公民館
三浦住民センター
鈴田住民センター
中地区公民館
木場公民館
赤佐古公民館
上久原公民館
椎池公民館
上諏訪公民館
西大村コミセン
福重住民センター
野岳湖公園駐車場
松原住民センター

9：30～
10：50～
13：30～
9：30～
13：30～
15：30～
9：30～
11：00～
13：30～
14：30～
9：30～
13：30～
14：40～

10：20
11：30
15：30
11：30
15：00
16：30
10：30
11：40
14：00
15：10
11：30
14：10
15：30

「ひじき麺」 平成8年大村ふ
るさと産品新作展 最優秀
グランプリ受賞
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