
●農林水産振興課（内線251）

▲大村で働く漁業者の平均年齢は70歳。高齢化が
進み、後継者不足が深刻な問題となっており、市では
将来的な漁業就業者の確保につなげるため、小学生
の漁業体験などを行っています。
▶この日、かご漁で獲れたワタリガニ類。夏が旬の
シャコなどもこの漁法で獲ります。

大村湾で獲れた新鮮な魚介類を買うなら、漁師
さんが直接店舗に卸している直売所なども狙い
目です。
【販売店舗（一部）】
コレモおおむら、おおむら夢ファームシュシュ、市
内の一部直売所（三浦かんさく市など）
※天候や獲れ高によっては、商品がない場合があります。

▲獲れたカニのハサミをひ
とつずつ輪ゴムで止めます。
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①
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。
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仕
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②
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収
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市内の漁協などが不定期で開催している人気
のイベント。次回はナマコやサザエなどの水産物
や加工品を販売します。
日時　12月16日㈯、10時～13時
会場　コレモおおむらイベント広場

漁協の協力により、小中学校の給食に大村湾で
獲れた水産物を提供しています。今回は、12月
中旬から1月下旬にかけて、コウイカを使ったメ
ニューが登場します。
【小学校】イカのかりん揚げ
【中学校】イカのみそマヨネーズ焼き

市内には大村市漁業協同組合と大村湾東部漁業
協同組合があり、合わせて１２１人（令和５年３月末
時点）の漁業者が所属しています。
今回は、大村湾東部漁業協同組合所属で漁師歴
60年の大ベテラン、末嶋利行さんに密着し、お話
を伺いました。
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。
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が
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お
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め
。

大
村
湾
の
カ
ニ

イカ漁から給食に提供され
るまでの様子を、YouTube
市公式チャンネルで紹介し
ていますので、ぜひご覧く
ださい。 ▲YouTube
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